Apfelkompott mit Zimt und Zucker

Zutaten und Material fiir 11 Personen

- 18 Apfel

« 1 Glas Wasser

+ 1 Kochtopf

« Schéler und Messer
Kartoffelstampfer
Zimt und Zucker

Zubereitung

Die Apfel werden geschélt und geschnitten.

Danach werden die Apfel in einen Topf getan und wir geben
ein Glas Wasser dazu.

Wenn es kocht, riihren wir ab und zu die Apfel im Topf
durch.

Sobald die Apfel weich sind zerstampfen wir das
Apfelkompott.

Wer méchte kann das Apfelkompott mit Zimt und Zucker
mischen.

Nun ist es fertig und jetzt kann es serviert werden.



