Zwetschgen-Mus

Zutaten und Material fiir 9 Personen

+ 80 Zwetschgen

+ 1 Becher Sahne

« 1 Glas Wasser

+ 1 Zwetschgenentsteiner
1 Pdrierstab

1 Handruhrgerét

Zubereitung

Die Zwetschgen werden mit dem Entsteiner entsteint.
Die Frichte werden in einem Topf gekocht und dann mit
einem Pdurierstab puriert.

Das heiBe Mus wird in Glaser mit Deckel gefullt.

Die Sahne wird mit dem HandrlUhrgeréat steif geschlagen.
Mus und Sahne werden auf einem Teller angerichtet.



