
Zutaten und Material für 9 Personen

• 80 Zwetschgen
• 1 Becher Sahne 
• 1 Glas Wasser
• 1 Zwetschgenentsteiner

    • 1 Pürierstab
    • 1 Handrührgerät

Zubereitung 

Die Zwetschgen werden mit dem Entsteiner entsteint.
Die Früchte werden in einem Topf gekocht und dann mit 
einem Pürierstab püriert.
Das heiße Mus wird in Gläser mit Deckel gefüllt. 
Die Sahne wird mit dem Handrührgerät steif geschlagen. 
Mus und Sahne werden auf einem Teller angerichtet.

Zwetschgen-Mus


